MENU 19 NOVEMBRE:

BY CHEF ENRICO ROMUALDI
E LEONARDO CASTALDI

Cicchetti
Terrina di fegatini con marmellata di cipolle rosse
Galantina di bollito con le sue salse

Tartare di maremmana e senape

Primo

Gnudi di ricotta e spinaci burro e salvia con scaglie di
parmigiano

Tortello di coniglio alla cacciatora su crema di spinaci e
nocciole tostate

Secondo
Peposo di guancia su pure di patate

Dessert

Cremoso al cioccolato con cuore di pere alla cannella

Ancona, Grand Hotel Palace & Wine Not?

UMANI RONCHI TORRE A CONA

VITICOLTORI IN MARCHE E ABRUZZO CONTE ROSsS1 0l MONTELERA



